
gastroleku.com 

CARTA 

DISPONEMOS DE INFORMACIÓN SOBRE ALÉRGENOS E INTOLERANCIAS ALIMENTICIAS
DE NUESTROS PRODUCTOS. SOLICITEN A NUESTRO PERSONAL. 

*WE HAVE ALLERGENS AND FOOD INTOLERANCES INFORMATION AT YOUR SERVICE. ASK OUR STAFF 

NOUS 
AVONS DES INFORMATIONS SUR LES ALLERGÈNES ET LES INTOLÉRANCES ALIMENTAIRES À VOTRE

SERVICE. 
DEMANDEZ À NOTRE PERSONNEL 

WE HAVE INFORMATION ABOUT ALLERGENS AND FOOD INTOLERANCES. PLEASE ASK OUR STAFF.

NOUS DISPOSONS D’INFORMATIONS SUR LES ALLERGÈNES
ET LES INTOLÉRANCES ALIMENTAIRES.

DEMANDEZ À NOTRE PERSONNEL.



PINTXOS  CALIENTES / PINTXO BEROAK

ARROZ 148 /  148 ARROZA  6.6€
Arroz de temporada /  Sasoiko arroza

Solomillo con guarnición de temporada/ Azpizuna sasoiko hornigaiekin

SOLOMILLO / AZPIZUNA 7.7€

Taco de temporada  /  Sasoiko takoa

TACO DE TEMPORADA / SASOIKO TAKOA 5.5€

Huevos revueltos con carne y pimiento 
 Arrautz Nahasia Piperdun Haragi  Egosiarekin

REVUELTO DE “ROPA VIEJA” /  ARROPA ZAHARREKO
ARRAUTZA NAHASIA 4.4€

Carri l leras con parmentier y piquil los  
Parmentier eta piki l lodun karri lerak

CARRILLERAS /  KARRILERAK 7,5€

 Con guarnición de temporada  
 Sasoiko hornigaiekin

HUEVOS A BAJA TEMPERATURA / ARRAUTZAK TENPERATURA BAXUAN 6.6 €

Panceta confit ,  rábano dulce y ci lantro  /  Hirugihar baoa,  errefau gozoa eta zi lantroa 
PAN BAO /PAN BAO   6.6€

Langost ino  con vinagreta,  variedad de pimientos y  perej i l  
Otarrainxka ozpinarekin,  piperra sorta eta perrexi la

BROCHETA DE LANGOSTINO / OTARRAINXKA BROTXETA   6.6€

CROQUETA / KROKETA 3.5€ /14€
Croqueta de chipirón /  Txipiroi  kroketa 

 Krok de jamón /  Urdaiazpiko kroketa

MAGRET148 /  MARGUETA 148  7 ,5€
Magret de pato con piña y chips de yuca  /  Ahate magreta ananarekin eta uztarri  txipekin

P e s c a d o  d e  t e m p o r a d a ,  l e c h e  d e  t i g r e ,  m a í z  f r i t o  y  b o n i a t o  f r i t o  
S a s o i k o  a r r a i n a ,  t i g r e  e s n e a ,  a r t o  f r i j i t u a  e t a  b a t a t a  f r i j i t u a

CEVICHE /  ZEBITXEA 7,5€

TARTAR  DE SOLOMILLO / AZPIZUN TARTARRA 7.5€

Mostaza di jon, alcaparras,  pepini l los y sal  maldon  
Dijon mostaza, kaparrak, pepini l loak eta maldon gatza

BOQUERONES CON ANCHOAS /  BOKARTAK ANTXOEKIN 6€

B o q u e r ó n ,  a n c h o a s  c o n  a c e i t e  d e  o l i v a  /  B o k a r t a ,  a n t x o a k  o l i b a -

o l i o a r e k i n l

 PLATILLO DE BONITO / HEGALUZE PLATERTXOA 6,5€

Plati l lo de bonito,  guindil las,  aceitunas y piparras 

Hegaluze platerkada, piperminak, olibak eta piparrak  

Panceta confitada, rábano dulce y cilantro

Croqueta de jamón / Urdaiazpiko kroketa

Carrilleras con espumas de patata y piquillos

Panceta confitada, rábano dulce y cilantro
Hirugihar baoa, errefau gozoa eta zilantroa



FUERAS DE CARTA/ SPECIAL

DISHES/ PLAT DU JOUR

BROCHETA DE TXULETA / TXULETA BROXETA

TXULETA SKEWER / TXULETA BROCHETTE

Con patatas fritas / With French fries / avec des frites

CHIPIRONES A LA PLANCHA / TXIPIRONES PLANCHA

GRILLED BABY SQUID / PETITS CALAMARS GRILLÉS

Con cebolla caramelizada / With caramelized onion / Avec oignon caramélisé

7.00 €

7.00 €



Calamares fr itos con al iol i  de ajos confitados
Txipiroi  fr i j i tuak baratxuri  konfitatuen al iol iarekin

CALAMARES /  TXIPIROIAK  15€

Patatas fr itas con al iol i  y  salsa brava  /  Patata fr i j i tuak al iol iarekin eta saltsa biziarekin

PATATAS BRAVAS /  PATATA BRABAK  10€

Torti l la fr ita con carne,  pico de gallo,  guacamole y crema agría 
Torti l la fr i j i tua haragiarekin,  pico de gallo,  guakamolearekin eta krema garratzarekin

NACHOS SIRIMIRI /  SIRIMIRI NATXOAK  16 €

Pulpo con tomates asado, salsa kimchi  y  patata  /  Olagarroa tomate erreekin,  k imchi  saltsa eta
patata

PULPO / OLAGARROA 32€

Plat i l lo de bonito,  aceitunas y piparras /  Hegaluze,  ol iba eta piper platertxoa

PLATO BONITO / HEGALUZE PLATERA 22€

RACIÓN DE JAMÓN IBÉRICO / URDAIAZPIKO IBERIKOAREN ERRAZIOA 31€

Arroz meloso con setas y parmesano /  Arroz melosoa perretxiko eta parmesanoarekin

Carri l leras con espumas de patata y piquil los 
Patata-aparrekin eta piki loekin egindako karri lerak

CARRILLERAS /  KARRILERAK  28€

TXULETA DE TERNERA / TXAHAL-TXULETA   55€/KG
PIQUILLOS +8€

ARROZ 148  /  148 ARROZA   24€

RACIONES / RAZIOAK

Txuleta de ternera /  txahal txuleta

Pulpo con tomates asado, mojo y patata / Olagarroa tomate erreekin, mojo saltsa eta

TXULETA / TXULETA 55.00€/KG



DESSERTS

 Cheesecake /  gâteau au fromage 148 

 148 CHEESE CAKE /  GÂTEAU AU FROMAGE 148  7 .50 €

 Chocolate ganache with passion fruit  ice crem /  Ganache au chocolat  avec la glace maracuya 

 CHOCOLATE /  CHOCOLAT  7,50 €

 Lemon pie /   Tarte au citron  mérangée  

 LEMON PIE  7 .50€

Vanil la /  Vainil le
Chocolate /  Chocolat 

 Passion Fruit  /  Fruit  de la passion 

  ICE CREAM / GLACE 7 €

CHEESE AGOUR OSSAU-IRATY/ FROMAGE AGOUR OSSAU-IRATY  7 .5  €

Basque cheese with quince jel ly /  Fromage Basque et pate de coing 

POSTRES /  DESSERTS

Tarta de queso /  Gazta-tarta 

TARTA DE QUESO 148 /  GAZTA TARTA  7.50 €

Ganache de chocolate con helado de maracuya /  Txokolatezko ganatxe marakuiazko izozkiarekin 

GANACHE CHOCOLATE /  TXOKOLSTEZKO GANATXE  7,50 €

Tarta de l imon /  Limoi oina 

 LEMON PIE /  LIMOI OINA   7 .50€

Vainil la /  Banil la
Chocolate /  Txokolatea 

Maracuyá 

     HELADOS RACIÓN / ERRAZIOKO IZOZKIA 7 €

QUESO AGOUR OSSAU-IRATY CON MEMBRILLO 7.5  €

Bertako gazta membril loarekin 

POSTRES /  POSTREAK

(ES/EUS)(EN/FR)

Chocolate ganache with passion fruit ice cream / Ganache au chocolat avec glace maracuya

CHOCOLATE GANACHE / CHOCOLAT GANACHE 7.50€

Tarta de limón / Limoi oina

ICE CREAM RATION / RATION DE CRÈME GLACÉE 7.00€

CHEESE AGOUR OSSAU-IRATY / FROMAGE AGOUR OSSAU-IRATY AU COING 7.50€



VINO TINTO

BELTZAK

REDWINES 

VIN ROUGE

d.o.  La Rioja -  Temprani l lo

SOLAR IBALONJA AÑO  2 /  15€

d.o.  La Rioja -  Temprani l lo,  garnacha, mazuelo
VINESTAL CRIANZA 3 /  20€

d.o.  La Rioja -  Temprani l lo,  mazuelo,  graciano

VIÑA SALCEDA  3,5  /25€

d.o.  La Rioja -  Temprani l lo
RAMON BILBAO CRIANZA 3,5  /  25€

d.o.  La Rioja -  Temprani l lo

BAIGORRI CRIANZA 4/28€

d.o.  La Rioja -  Temprani l lo,  garnacha, mazuelo
MARQUÈS DE VARGAS RESERVA 59€

d.o.  Toro -  Tinta de Toro

DEHESA GAGO 4 /  28€

d.o.  Ribero del  Duero -  Temprani l lo

EBANO 4 /  28€

VINO BLANCO

TXURIA

WHITE WINES 

VINS BLANCS

d.o.  Getaria -  T/C Hondarribi  zuri ,  Hondarribi
beltza

TXOMIN ETXANIZ  4/28€

d.o.  Rueda -  Verdejo

PERAMOR 2/15€

d.o.  Rueda -  Verdejo

RAMÓN BILBAO  3,5/25€

d.o.p.  Valencia -  Viura,  moscatel

EL NOVIO PERFECTO 3,5/25€

d.o.  Somontano -  Chardonnay
MELER   4/28€

d.o.  Monterrei  Pontevedra -  GODELLO

MINIUS 4/28€

d.o.  Rias Baixas -  Albariño
TORROXAL 4/28€

d.o.  Rias Baixas -  Albariño 

PAZO DE SAN MAURO 59€

Sagardoak Sidras
SIDRA ALTZUETA 1,5  /  9€

d.o.  Jerez -  Pedro Ximenez
VINO DULCE -  EMILIO HIDALGO 4€

CÓCTELES

KOKTEL

COCKTAILS

Ginebra ROKU, l icor de melocotón y
frutos rojos 

MUXU 10€

Ron BRUGAL, menta,  azúcar moreno, l ima,
soda y angostura bitter

MOJITO 10€

Vodka,  jugo de tomate,  l ima, sal  de apio,  pimienta,
tabasco y salsa inglesa

BLOODY MARY 10€

Café.  ron BRUGAL, l icor 43,  aceite de sesamo 

ESPRESSO SIRIMIRI 10€

Azúcar moreno, l ima, cachaça
CAIPIRINHA 10€

CERVEZA

GARAGARDOA

BEER

BIÈRE

Cerveza s in alcohol  0,0

FREE DAMM 2 -  3  -4€

La auténtica clara Mediterránea
DAMM LEMON 2-3-4€

Cerveza sin gluten 
DAURA 4.50€

Doble malta 

VOLL-DAMM 2,50 -  4 -  5€

KELER 2 -  3 .50 -4€
La cerveza de Donost ia desde 1872

KELER 00 2 - 3 - 4€

KELER 2 - 3,5 - 4,5€

RED WINES

d.o. Ribera del Duero - Tempranillo


